Kleingkeiten

STULLE UN EBBES

EBBES DRUFF € 4

Birlauchbutter, Krduterdip

¢& Hummus (Kichererbse)

WORSCHT PRALINEN €4
Schwartemagen, Triiffelsalami

& Pfefferbeifier

E WENG KASE € 4

Rauch, Bliiten & Berg

WIR REICHEN DAZU:
BROTAUSWAHL

Roggen, Walnuss & Zwiebel

Als Extra Portion €15
SOBBE
KARTOFFELSUPPE €5

mit Zwiebeln & Schlotten

KAROTTE-CASHEW-CREME € 5

mit Seehecht & Kreuzkiimmel

LAMMBRUHE €5

mit Maultaschen & Gemiise

EBBES FURWEG

GEBACKENES BRIES €5
mit Kartoffelsalat, Radischen

& roten Zwiebeln

THUNFISCH €5

mit Couscous & Avocado

GERAUCHERTE FORELLE €5

mit Fenchel & griine Sauce

TATAR VOM OCHSEN €5
mit Triiffel—Kartoffelschaum

RHONER GRILLKASE €5
mit Spargel,Parmesan &
Rhabarber

APERITIF
LIMONCELLO SPRIZZ € 6

Prosecco & Melisse

BERNARD MASSARD €6
CREMENT
GARTEN LIMONADE €5

mit Granatapfel & Tee

Rhoner f



e Lo

H auptgang
KLASSIKER

KEHL 'S SCHNITZEL

mit Schinken, Pilze & Kadse iiberbacken oder

RHONER CHARME SCHNITZEL
mit Lauch, Speck & Krduterdip

dazu reichen wir Pommes frites

kleine Portion

RHONFORELLE AUS GERSFELD
mit Mandelbutcer, Selleriepiiree & Kartoffeln

RHONLAMM-PFANNCHEN

-Rhéni, Bratwurst & Riicken-

mit Thymiansauce, Bohnen & Kartoffelplitzchen

RUMPSTEAK VOM SIMMENTALER

mit Zwiebeln, Pilzen, Kduterbutter & Pommes frites

GRILLTELLER
mit Schweine- & Gefliigelfilet, Grillwurst

verschiedene Saucen, Reibekuchen, Bohnen, Grilltomate &

Pommes frites

LOARBICHER BEAUFSTEAK
mit Zwiebeln, Speck & Bratkartoffeln

kleine Portion

Gemischter Salat

mit Rohkost- & Blattsalaten dazu Oma’s Schmanddressing &

Gelombs mit Niissen

€ 16,5

€ 11,5

€ 25,5

€ 25,5

€ 29,5

€ 19,5

€ 16,5
€ 11,5

€ 5,5

Rhoner §



e Lo

H auptgang
SAISONAL / REGIONAL

RHONER ROSTBROT € 8,5

mit Triiffelsalami, Birnen, Parmesan, Rucola & Pinienkerne

FRUHLINGSHAFTER SALAT & GEFLUGEL € 15,5
mit Wildkriutern, Radischen, Ziegenkise, Granatdpfel & Cashew

GESCHMORTE SCHWEINEBACKCHEN € 21,5
mit Kartoffelstampf, Champagnerkraut & griiner Sauce

GEBRATENE MAISPOULARDE € 24,5

mit Triiffelrahm, Pilzrisocto, Spinat & geschmorter Tomate

MEDAILLONS VOM KALBSFILET € 28,5

mit Portweinsauce, Pastinakenpiiree, Zwiebelchutney &

griinem Spargel

FANG DES TAGES € 26,5

mit Hummerschaum, Karottenpiiree, geschmorte Urkarotten

¢ Kaiserschoten

CHEF 'S LEIBGERICHT ( BIS ES OLLIS) Tages-
Fragen Sie gerne unseren Service preis
VEGETARISCH

POCHIERTES LANDEI € 16,5
mit Polenta, Pilzen, griinem Spargel, Parmesan & Kartoffelschaum
GEBRATENE UDONNUDELN € 14,5

mit Wok-Gemiise, Zitronengras Schaum & Erdniissen .
Rhoner



il

Xusklang

SUSSKROM KAFFEE
BAUERNHOF EIS TASSE KAFFEE € 2,5
mit 2 Kugeln €3

ESPRESSO € 2,5
mit 4 Kugeln € 5,5
Sufine Bxera cos ESPRESSO €4
"AFFOGATO"
PRALINENAUSWAHL € 4 V-Eis & Karamellschaum

hausgemacht & alkoholisch
ESPRESSO MACCIATTO € 3,5

JOGHURT-SCHNITTE € 4
mit Crumbels & Rhabarber MILCHKAFFEE €3,5
CREME BRULEE €4 CAPPUCCING €35
mit Ananasragout LATTE MACCIATTO € 3,5
KAISERSCHMARRN € 4 UNSER KAFFEE KOMMT
mit Apfel & Vanilleschaum AUS DEM HAUSE
REINHOLZ
ABSACKER
LONGDRINKS
HAUSBRAND € 2,5
Opa Paul’s Obstler GIN TONIC €6
) Brokman Gin & Goldberg Tonic
RHONER CHAMEUR € 3,5
Brand auf Williams Basis mit PASSIONSFRUIT €7

MARTINI
mit Absolut Vanille Wodka

14 Krdutern

SCHLITZER BRANDE €3
Himbeere, Willi, Nuss,

Mirabelle & viele mehr

GARTEN LIMONADE €5

mit Granatapfel & Tee
Rhoner f
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