KULINARIUM 2026

Fischtage
02.01. (Fr.) bis 11.01. (So.)

Winterliche Kiichenparty
16.01. (Sa.)

Gourmetahend
25.01. (So.)

Valentinstag . Kearze Licht Asse'
14.02. (Sa.)

Gourmetabend
22.02. (So.)

Rhonschéferabend
20.03. (Fr.)

Loarbicher Lammtage
21.03. (Sa.) bis 29.03. (So.)

Gourmetabend
29.03. (So.)

Fischtage
In der Karwoche
02.04. (Do.) bis 04.04. (Sa.)

Osterliches Dinner
05.04. (So.) und 06.04. (Mo.)

Jahrgangsprobe des

Winzerhofs Heckenmiihle
10.04. (Fr.)

Gourmetabend
26.04. (So.)

Biertage mit Julian

30.04. (Do.) und 03.05. (So.)
Spargelzeit

Deutscher Spargel frisch auf
den Tisch

10.05. (So.) bis 14.06. (So.)

Sundowner im Hotelgarten
Leckereien vom OFYR,
Cocktails und Beats

17.05. (So.)

Biergartenfest im Hotelgarten
Deftig mit Hihnchen vom Grill
29.05. (Fr.)

Gourmetabend
31.05. (So.)

Biergartenfest im Hotelgarten
Deftig mit Hihnchen vom Grill
12.06. (Fr.)

Sundowner im Hotelgarten
Leckereien vom OFYR,
Cocktails und Beats

21.06. (So.)

Gourmetabend
28.06. (So.)

Sommerfest ,,natur-pur”
Sternenpark-Menti
04.07. (Sa.)

Sundowner im Hotelgarten
Leckereien vom OFYR,
Cocktail und Beats

12.07. (So.)

Winzerfest in der Heckenmiihle
19.07. (So.)

Biergartenfest im Hotelgarten
Deftig mit Hihnchen vom Grill
24.07. (Fr.)

Smoker-Abend - Zigarren genief3en
unter freiem Himmel
07.08. (Fr.)

Biergartenfest im Hotelgarten
Deftig mit Hahnchen vom Grill
14.08. (Fr.)

Sundowner im Hotelgarten
Leckereien vom OFYR,
Cocktails und Beats

23.08. (So.)

Gourmetabend
30.08. (So.)

Sundowner im Hotelgarten
Leckereien vom OFYR,
Cocktails und Beats

06.09. (So.)

Tanner Wirtefest

11.09. (Fr.) bis 13.09. (So.)

Gourmetabend
27.09. (So.)

.Blau-WeiB"“ — Loarbicher
Oktoberfesttage

01.10. (Do.) bis 04.10. (So.)
Gourmetabend

18.10. (So.)

Herbstliche Kiichenparty
24.10. (Sa.)

Bier meets Rhon
26.11. (Do.)
Gans und gar

auf Ganse und Enten eingestellt
22.11.(So.) bis 13.12. (So.)

Wild und Wein

10.12. (Do.)

Weihnachtliches Feiertags-Dinner
25.12.(Fr.) und 26.12.(Sa.)
Mensch-argere-dich-nicht-Turnier
28.12. (Mo.)

Silvesterparty
31.12. (Do.)

FRISCH, FEIN UND
KOSTLICH.
UNSERE
HIGHLIGHTS

DER SAISON.

Wir folgen mit unseren Veran-
staltungen dem Verlauf der
Jahreszeiten und prasentieren
lhnen saisonale Kiichen-High-
lights, wie z. B. Fisch, Wild oder
Pilzgerichte, die dem jeweiligen
Stand der Natur entsprechen.

Dariiber hinaus laden wir Sie
iiber das Jahr hinweg zu ver-
schiedenen Themenabenden
ein, bei denen Sie nicht nur
kulinarisch, sondern auch kul-
turell auf lhre Kosten kommen.
So konnen Sie z.B. an unserem
Smoker-Abend neben dem
Genuss edler Zigarren auch viel
Wissenswertes aus der Welt
des Tabaks erfahren.

Wir informieren Sie regelmaBig
iiber die Jahreszeiten-Highlights
auf unserer Website, Facebook
oder unseren Newsletter. Hier
halten wir Sie iiber unsere
Events & Kdstlichkeiten — ob
Frithling, Sommer, Herbst oder
Winter — auf dem Laufenden.

GESCHENK-TIPP

Freunden Freude schenken

Mit unserem ,,Rhoner Charme”-
Menii oder unserem Schlemmer-
und Schlummer-Gutschein
treffen Sie immer die richtige
Wabhl.

DHAUS KEHL
OF“' I O@INEIE WELENESS

|

i




GOURMETABEND

Kiiche ,,pur” erleben

In lockerer und entspannter
Atmosphéare nehmen wir Sie mit
auf eine ,kulinarische Entde-
ckungsreise”. Mit gréter Hin-
gabe und Leidenschaft werden
ausgewahlte Produkte der Region
auf moderne Art und Weise
zubereitet. Nach einem Abend
voller Impressionen aus der
Sternegastronomie sollten keine
Wiinsche mehr offen bleiben.

NATUR PUR

Unser kulinarisches Sommerfest
Das Kiichen-Highlight geht

in die ndchste Runde. Es erwarten
Sie unter freiem Himmel 20
Impression der Rhdner Kiiche und
vieles mehr.

GANS UND GAR

Weihnachtliche Diifte, winter-
liche Gewiirze, wiirzige Aromen —
so wird |hr Gadnseessen bei uns

zum Genuss.
22.11.(So.) bis 13.12 (So.) und auf
Vorbestellung (3 Tage im Voraus)

KOCHE DUSCH

Einblick mit Durchblick

Wenn Sie unserem Kiichenteam
schon immer mal iiber die Schul-
ter schauen wollten, haben Sie
jetzt die Gelegenheit dazu. An
unserem ,Kéche Diisch” kdnnen
Sie mit bis zu sechs Personen
ein exklusives Gourmetmenii
mit passenden Weinen genie-
RBen, haben Einblick in unser
Kiichengeschehen und kénnen
mit unserem Kiichenteam ein
bisschen fachsimpeln.

BIERGARTENFEST

Die Region als Erlebnis

Unser Hotelgarten wird zum Biergar-
ten und sie konnen sich auf Unterhal-

tung unseres Musikvereins freuen.

GenieBen Sie bei einem kiihlen Bier

und Schmankerl vom Buchenholz-
Grill ein paar schone Stunden beim
LDurfwirt”. , Typisch Rhon” eben.

WILD UND WEIN

GenielRen und entdecken Sie
mit Hilfe eines Weinkenners

das Zusammenspiel zwischen
regionalen Wildspezialitdten und
gutem Wein.

SUNDOWNER

Einfach mal ,entschleunigen”
Erleben sie in unserem Hotel-
garten den Sternenpark Rhon in
seiner vollen Pracht.

Bei kulinarischen Leckereien
von unserem OFYR Grill kénnen
sie unter freiem Himmel dem
Alltag entfliehen. Freuen sie
sich zudem auf Christopher’s
erfrischende Cocktails und ,ent-
schleunigen” sie bei lockeren
Beats von DJ Mixmaster.

RHONSCHAFER-ABEND

Begegnen Sie dem Rhoner Schaf.
Lassen Sie sich ein auf einen
Abend rund ums Rhdner Schaf.
Mit einem Lammbuffet und unse-
rem Schafer erleben Sie ein paar
Stunden der etwas anderen Art.

BIER MEETS RHON

Probieren Sie die harmonischen
Arrangements von regionalen
Spezialitdten und korrespondie-
renden Bieren aus dem Hause
Reukauf in Kaltennordheim.

Ein erfahrener Biersommelier
begleitet Sie dabei.

ALOYSIA'S
CATERING

Sie haben einen Anlass zum
Fei|ern —wir haben das per-
fekte Angebot fir Sie. Wenn
Sie auch bei sich zu Hause
oder anderswo nicht auf
unsere Leckereien verzichten
mdchten, verwéhnen wir Sie
gerne auch auBerhalb unseres
Landgasthofs. Epal ob deftig
Rhon oder Feinschmecker- |
mehij was auch immer Sie |
wiinschen — sprechen Sie uns
einfachan. ! '.

Im\ner richtig informiert

Im Internet bringen wir Sie |
stets auf den neuesten Stand.
Informieren Sie sich iiber ak-
tuelle Termine und Angebote
rund um unsere Familie auf
www.landhaus-kehl.de oder
verfolgen Sie uns auf Face- |
book oder Twitter.

Ihre Gastgeber

Benjamin und Diete

rKeh{
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WILLKOMMEN IM
LANDH|AUS KEHL

Im Herzen tder Rhén, wo Sie auf herzliche
Gastlichkeit und kulinarische Geniisse
treffen, befindet sich seit vier Gen_frati—
onen unser Landgastﬁof im idyllischen
Ortskern Ljahrbachs. |
Treten Sie'ein und genieen Sie unser
stdndig wechselndes regionales Kiichen-
angebot auf hdchstem Niveau. Darunter
verstehen wir eine gesunde Mischung
aus groler Leidenschaft und hohem
Qualitdtsbewusstsein, gepaart mit Krea-
tivitdt und dem richtigen Gespiir fiir das
Zusammenspiel einzelner Komponenten.
Die VerWendung von regionalen und
saisonailen Produkten sehen wir dabei
als einen wesentlichen Bestandteil
unsererJ Philosophie.

Ihre Erwartungen zu erfiillen ist unsere
Motivation, egal ob nun ziinftige Brotzeit
oder kulinarischer Ausflug.

Als herzliche Gastgeber freuen wir uns
schon jetzt auf Ihren besuch. {

lhre FarLilie Keh!
|

LANIDHAUS KEHL

GASTIIDF PE@MELF WELLNESY

Eisenac‘her StraBe 15

36142 Tann-Lahrbach

Tel. 06682.387 - Fax 066 82.14 35
landhaus-kehl@t-online.de
www.landhaus-kehl.de
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